DRI oy

Au JJichel
e pays du gard IGP
Coteanx du Pont du Gard (Blanc/RoséRouge)
Verre 15cl 3,50%
Pichet 25¢cl 5,00F
Pichet 50cl 9,00f
En bouteille
Rosé Gl
Le Pigeonnier, Costiéres de Nimes . 19,00%
cave de Pazac, T5el
Verre 15¢cl 4,508
Duché d'Uzés, Collines du Bowrdic 75l _______ 24 oot
Cuveée Racine
Blanc E IV
Le Pigeonnier, Costiéres de Nimes . 19,00¢
cave de Pazac ADP 751
Le verre 15¢l 4,50°
Moelleux muscat 21,00%
Sweet, chteaux du Pont du Gard 751
Le verre 15¢cl 5,00¢
Duché d'Uzés, Collines du Bowrdic 75 24,m°
Cuvee Racine
Rouge (b=
|@Le Pigeonnier, Costiéres de Nimes 19,00*
cave de Pazac AOP Thel
Le verre 15cl 4,50%
Pic Saint-Loup Ticl 26, 00"
Le Haut irou, domaine Rambier 75l
Le verre 15¢l 6,00
I.Duch.& d'Uzés, Collines du Bowrdic 75 24,00%
Cuvée Racine

Les eaux de __

Expresso 2,m*
Décaféing, noisette, allongé 2200
Lait chaud 2.50%
Chocolat, créme, thé 400"
Café double 400"
Chocolat ou café fagon Capuccino ou Viennois 5,00
Café arrosé 5,00%

Biéres pression bockis  Demizsc

upiler 2 oot 4 oot 7 008
{efre blonde 2 5ot 4, 50% 8.00%
H che) .. 2,508
o blanche) — 2ok sar o
Biéres bouteille
Jupiler 0% 25¢1 4. ot
Heineken 251 4,00

os 33cl 6.00¢

La Barbawd i sof
L Berbende Nimeie) s
Duvel 33¢l 6,50¢
Karmeliet 33cl 6,50¢
Supplément sirop 0,20c] 04, 20¢
Supplément Picon 0,50c1 00, 50*

2,
Menthe, fraise, g:enad.me, citron, péche, violette,
kiwi, argp-_nt, Pac, Fun B pé

Coca-cola, coca-cola zéro,

coca=cola cherr'_l,*, Perrier, Oasis 33l ~ 4,00®

Orangina, F Tea, lim de,

Schweppes, %gzl o ons 4,00¢
us de fruits 25¢1 4,00f

ge, pomme, ananas, Ace, tomare, abricot

Apéritifs

Crystal sans alcool, Ricard, Pasts J.00t

Suze, Martini, Porto, muscat, Kir, sangria .. 5,00¢

vodka, téquila, whisky,

Gﬁ'ﬁ:ﬂ rhum 4¢l ¥ 6,00t

Champagne et pétillants v

Mini veuve Pelletier i..__ 18,00

20 ¢l (2 coupes)

Fun en bulles, 75¢l blane de blane brot == . 25,00%

Coteaux du Pont du Gard [GP - Cave de Pa:u.r_'

Digestifs

Cognac, Arm agnac, Calvado

'luzufnl:e]lu, Comitrean, Bailey's 4el 6, e

La cave aux rhums et whisky
Whisky 4cl

Jack Ea.nle]‘ Il,r;
k 1's H ]
S honider 9,00¢
Aberlour (10 ans) 9,00¢
MNikka (japonais) 10, 0ot

Bhum 4l

um arrangeé 7,00t
Havana ambré 7.00¢
R g, e
Bumbu 9, o

Cocktails : voir carte 'I‘

Ewarara’a

B ]
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Meal plans

Formule petit déjeuner @)
Grande boisson chaude

+ 1 viennoiserie + un jus d'orange
Breakfast Menu @h-11n) .
Large hot drink + a pastry ?j ."7
+ art orange fuice

Menu Bambin (-12 ans)
Un steak haché ou tenders de pau]etw

©

+ Frites + sirop + dessert

Bambin Menu punder 12)
One ground beef or chicken tenders
+ Fries + syrup + dessert

I N i i e e e B I L O 55 5 S e e e

La planche a partager

La bistrol : assortiment de charcuterie
et fromage, brandade, tapenade

Sharing Board

The Bistro : Assortment of charcuterie and cheese,
brandade, tapenade

en juillet-aolt, tous les mercredis

Moules frites

sur réservation 24h avant

Dog Food Bowl
nourriture pour chien

La gamelle de poulet et legumes

Happy Hour enjuillet-acat

De 17h30 a 18h30, du lundi au vendredi s
Service au compiloir

Starters / L salads

Salade verte composée
Mixed Green Salad

7,00

Petite cochonaille jassortiment de chareuterie) . 10, 50°
Pﬂrkpmdufts {Aesorirmend of charcuwlerie)

Salade Seguin 18,00°
salade, tomartes, Saint-Marcellin réti sur toast,

lard grillé, champignons frais, oignons rouges et frirs
Salad, tormatoes, roasted .S't—.-'l»f.ﬁrcj:;ﬂ cheese on toast,

grilled bacon, fresh mushrooms, red and fried onions

Salade César 18,00F
salade, tomates, tenders de poulet, euf poché,

l chips et copeaux de i&l‘tﬂ&qaﬂ, crolitons, sauce César
Splad, tomatoes, chicken tenders, poached egp,

chips, and Parmesan shavings, croutons, Cesar sauce

Salade nimoise e 18,00°
salade, tomares, toasts de brandade et tapenade,
anchois marinés, poivrons grillés

Salad, tomatoes, brandade and tapenade toast,
rmarinated anchovies, grilled peppers

7jsz,

PastA

La bolo

aise
pennes, viande hachée, sauce tomate, copeaux de
PArmesan, olgnons

16,00¢

perne, minced meal, tormato sauce,
parmesan sharings, onions

La Carbonara 17, 00%

pennes, créme, lard grillé, eof,
copeaux de parmesan

Penne pasta, cream, grilled bacon, egg,
Paormesan shavings

1_ Les viandes et poissons

Meats and fish

Garniture frites / salade
Garnish : Fries [/ salad

Le steak haché de boeuf

du boucher 180g 15,00
Butcher's ground beef steak 180g

Le steak haché de toro

du boucher 150g 17,00

Butcher's ground bull steak 150g

Tartare classigue de beeul préparé 180 g . 21,00°
Clazsic preparved beef tartare (180 gl

Entrecote
a la fleur de sel 220g
Rib-eye steak with flewr de sel 220g

25,50¢

Magret de canard déglacé au miel d'Uzes

et jus de thym (350g /380g) G0 26,50
Dhick breast deglazed with Uzés honey and thyme jus

Fish and chips (160-180g)
(Filet de cabillaud en pate a beignes frit) . 18,50
Fried code fillet in batter 160-180g

Pavé de saumon a la plancha,
sauce vierge (160-180g)
Grilled salmon steak, savuce vierge (160-180g)

19,50¢

Sauce au choix
blew, poivre

Choice of sauce: blue cheese, pepper

3,00

Supplément cornet de frites - 5,00f
Supplewnent for a cone of fries

Supplément ceul
Supplevnent for an egg

1,50

e ————— |
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Base : pain sésame et frites
Baze ; Sesame bun and fries

Le Sousta
steak haché de beeuf du boucher (1
lard grillé, oignons, sauce burger, salade, tomarte
Eu:.-:.E:-J's g_.nfmf beef steak sy k0. Choslddar,
grilled bacon, onions, burger sauce, lettuce, tomato

18,50°

Le Chicken 18,50°

tenders de poulet, Cheddar, ceuf, sauce César, sajade,

tomate
Chicken tenders, Cheddar, ege. Coesar sauce, lettuce,

torrealo

T

. Base tomate e33cm
Margherita 12,00¢
emmental, mozzarella, olives
Emvmental, mozzarella, olives
Reine 13,00

emmental, mozzarella, jambon, fromage, olives
Evvnental, mozzarella, ham, cheese, oltves

Royale 13

emimental, mozzarella, jambon, champignons, olives

Evvnental, mozzarella, ham, mushrooms, olives

La Salami 13,50
emmental, mozzarella, salami, olives
Emvmental, mozzarella, salari, olives
La Chorizo 14, 00

emmental, mozzarella, chorizo, poivrons, olives
Emvmnental, mozzarella, chorizo, peppers, olives

La Veggie 14,50F
léglmleﬁg;riﬂés, champignons, tomate, roguette,
oignons, pesto, olives

Crilled vegetables, mushroomas, tomato, arugula,
onions, pesto, olives

La fromagére

emmental, mozzarella, chévre, blew, olives

15, 00%

Emvmental, mozzarella, poat cheese, blue cheese, olives

L'Orientale 15,00F

emmental, mozzarella, merguez, poivrons, olives

Emmental, mozrarella, merguez, peppers, oltves
La Gardoise G ) 15,00¢

emmental, mn:zareij.a;"l:ra.ndade
Evwvnental, mozzarella, brandade

La Capri
emmental, mozzarella, capres, anchois
Envmental, morzarella, capers, anchowies

La Burger
emmental, mozzarella, cheddar, lard grillé,
viande hachée, oignons frits, olives
Evmvmental, mozzarella, cheddar, grilled bacon,
minced meat, fried onions, olives

15,00

16,00

'E-un:

- UE), Cheddar,

]

Le Marcellin 19,00¢
steak haché du boucher (180g - ULE), Saint-Marcellin
riti, miel, oignons frits, salade

Butcher's ground beef steak (180g - ED, roasted
Saint-Marcellin cheeze, honey, fided onions, lettuce

Le ﬂﬂma.rﬁuais 20,00
steak haché de toro du boucher (180g- ULE), pesto

FOSS0, DOMINE, 0iFN0NS FOLZES, FOqUeTTe

Butcher's ground bull steak (180g - EL), pesto rosso,
tortme cheese, red onions, arugula

Supplément XL

Tenders ou steak de boaeuf 4 50f
Steak de toro 6,50°
Supplément aul 1,50¢

origines des viandes . UE.  origins of masdt - EL

Les 'pi..zzn

La Poulette

16,00¢

emmental, mozzarella, champignons, poulet,
roquette, copeaux de parmesan, olives

Emvmental cheese, mozrarella, mushrooms, chicken,
arugula, Parmesan shavings, olives

La Roma

emmental, mozzarella, jambon cro, tomate,

Eestn., mqruerte. copeaux de parmesan , olives
mumnental, Mozzarella, prosciutto, tomato,

pesto, arugula, Pormesan shavings, olives

16,00°

La Carnivore
emmental, mozzarella, chorizo, pouler,
merguez, viande hachée, sance barbecue, olives
Emvmental cheese, mozzarella, chorizo, chicken,

merguez, minced meat, barbecue souce, olives

16,50°

O Base blanche 833cm

14,00°

La Biguette
emmental, mozzarella, chévre, miel, olives
Emmental cheese, mozzarella, poat cheese, honey, olives

La Eebab
emmental, mozzarella, lamelles de kebah,
oignons frits, olives

Emmental cheese, mozzarella, kebab strips, fried

onions, olives

14,00¢

L'Indienne
emmental, mozzarella, poulet, curry, olives
Emmental cheese, mozravella, chicken, curry, olives

15,00°

La Norvégienne 16,00

emmental, morzarella, savmon fumé, olives
Emmental cheese, mozzarella, smoked salmon, olives

Supplément ingrédient 1,50°
Ingredient supplement

Supplément ceufl 1,50
Egg supplement
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